LUNCH

Klassiekers

Carpaccio van rund
(Rucola ® Parmezaan ® Olijven ® Pijnboompitten ® Kappertjes)

Wrap Kip met salade en chilimayonaise
(Rucola ® Guacamole ® Courgette ® Paprika ® Rode ui ® Pijpajuin ® Parmezaanse kaas)

Garnaalkroketten met salade en brood
(Cocktail » Grijze Garnaaltjes *Citroen)

Tartaar van tonijn met salade en brood
(Sesamolie e Chiliolie ® Sesamzaad ® Limoen ® Guacamole)

Salades

Salade César
(Kip ® Spek ¢ Selder ® Kappertjes ® Parmezaanse Schilfers)

Salade Nicoise
(Gegrilde tonijn ¢ Gegrilde groenten e Olijven ¢ Kappertjes ® Ansjovis ® Ei ® Ovenaardappel)

Salade Tijgergarnalen
(5 Black Tiger Scampi ® Gegrilde Groenten ¢ Huisgemaakte Tartaar)

Salade Geitenkaas en Spek
(Huisgemaakte perenchutney ® Appel ® Noten e Selder ® Frambozendressing)

Pasta

Linguine met Venusschelpen
(Saus van Schaaldieren)

Linguine met Tijgergarnalen
(Licht pikante Roomsaus)

Pasta van de Week
(By the Chef)

Vleesgerechten

Zuid-Amerikaanse Ribeye met Warme groenten en Kruidenboter
Steak met Salade en Kruidenboter
Kipfilet met Salade

Sauzen en Aardappelgerechten en Bijgerechten

Pepersaus
Champignonsaus



Champignon natuur
Béarnaise

Frieten
Ovenaardappel
Pasta

Gratin

Extra Salade
Extra Warme Groenten

Visgerechten

Tomaat met Grijze Garnalen « Salade en Cocktailsaus
Dagverse Vis
Onze Tonijn op wijze van het Seizoen

Dessert

Dame Blanche

(Créme de la Créme met extra Vanille Bourbon ® Huisgemaakte Chocoladesaus )
Café Glacé

Sabayon

(Witte Wijn e Mars ala)

Moelleux au Chocolat



