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APERITIEF
CINZANO

wit/rood

GANCIA
CAMPARI
DRY SHERRY
PORTO

wit/rood

RICARD
APEROL SPRITZ

MOCKTAILS

TANQUERAY 0,0%
Gin Tonic

GINGERU
CRODINO

CRODINO
Tonic / Spritz

VIRGIN MOJITO
ORANGE SPRITZ

COCKTAILS
JAMAICAN MULE 1490

Appleton Rum - Ginger Beer - Munt - Limoen

CUBA LIBRE 12.80

Appleton Rum - Cola - Limoen

NEGRONI 12.80
Campari - Bulldog Gin - Rode Vermouth

KINGSTON NEGRONI 12.80
Campari - Appleton Rum - Rode Vermouth

NEGRONI SBAGLIATO 11.60

Campari - Prosecco - Rode Vermouth

AMERICANO 9.80

Campari - Rode Vermouth - Bruiswater

GIN

15.20

Gedurfde, moedige spirit, gedragen
door piney jeneverbes, peperige
koriander, aromatische engelwortel en
zoete drop.

Een gin die vier keer wordt
gedestilleerd

in kleine batches waardoor hij
kristalhelder is.

16.20

Sterke citrussmaak (limoen,
pompelmoes en sinaasappel) en hart
van warme kruiden.

Dankt zijn naam aan ketel 10, waarin
hij in kleine batches wordt gedistilleerd.
Acht botanicals, waaronder koriander
en zoethout geven de gin zijn unieke
smaak.

15.20

Fris en fruitig met acht botanicals,
waaronder jeneverbes, peer,
kardemom en citrusschillen.

Een gloednieuwe lokale gin van

de Stroobander in Tuilt (Hasselt).
Vernoemd naar de postcode van het
gebied en weerspiegelt de lokale
tradities en smaken van de regio.
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FRISDRANK

Cola

Maix

7UP

Mirinda

Gini Bitter Lemon
Lipton Ice-Tea Bruisend
Lipton Ice-Tea Zero Bruisend
Lipton Ice-Tea Green
Looza Orange

Looza Pompelmoes
Tonic

Citroen

Ginger Ale

Ginger Beer

Bloedappelsien

WATER

BIEREN

0,25l
Plat 3.50
Bruis 3.50

Pils

0,0%

Blond

Bruin

Duvel

0,5l

6.50

6.50

3.40

3.40

4.90

4.90

5.20



VLEES

geserveerd met Frietjes - Kruidenboter - Frisse Salade
Zuid-Amerikaanse Ribeye 38.70
Steak 27.20

Kipfilet 23.50

VIS

Dagverse Vis -

Onze Tonijn op Seizoenswijze 32.70

PASTA

Linguine met Venusschelpen 26.00

Saus van Schaaldieren

Linguine met Tijgergarnalen 26.90
Licht Pikante Roomsaus

SAUZEN Linguine Puttanesca 24.90

Tomaat - Olijven - Kappertjes - Anjovis - Verse Tonijn

4.00 Peperroom

4.00 Champignonroom SALADE
4.00 BE i
Bearnaise Salade Caesar 23.50
Kip - Spek - Selder - Kappertjes - Parmezaanschilfers - Ansjovis
BIJGERECHTEN Salade Nicoise 29.50
4.00 Ovenaardappelen Gegrilde Tonijn - Gegrilde Groenten - Olijven - Kappertjes - Ansjovis
4.00 Frieten Salade Tijgergarnalen 27.10
Tijgergarnalen (5) - Gegrilde Groenten - Huisgemaakte Tartaar
4.00 Pasta .
Salade Geitenkaas en Spek 22.90
4.00 Salade Huisgemaakte Perenchutney - Appel - Noten - Selder -

LUNCHGERECHTEN enkel geserveerd van 11.00 - 15.00



KOFFIE

290  Espresso

420  Dubbele Espresso
330  Koffie

3.40  Koffie Verkeerd

3.40  Cappuccino
Melkschuim / Slagroom

350  Latte Macchiato
0.20 Hazelnoot / Vanille / Karamel

THEE

390 Diverse Thee
Kamille / Munt / Rozebottel

450 Verse Gember Thee

450  Verse Munt Thee

SPECIALE KOFFIE

Hasseltse Koffie  6.60
Irish Koffie ~ 9.70
French Koffie 970
[taliaanse Koffie  9.70
DESSERT
Moelleux au Chocolat 12.50
Café Glacé 12.00
Dame Blanche 9.50
Huisgemaakte Chocoladesaus
Sabayon (per 2p.)
Witte Wiin - Marsala
DIGUSTIEF
LIMONCELLO  6.30
AVERNA AMARO  6.30
SAMBUCA MOLINARO  6.50
AMARETTO DISARONNO 690
WHISKEY SINGE MALT BUSHMILL'S ~ 8.80
COGNAC VS BISQUIT & DUBOUCE  8.10
RUM APPLETON ESTATE ~ 8.50



VLEES

geserveerd met Frietjes - Kruidenboter - Frisse Salade
Zuid-Amerikaanse Ribeye 38.70
Steak 27.20

Kipfilet 23.50

VIS

Dagverse Vis -

Onze Tonijn op Seizoenswijze 32.70

PASTA

Linguine met Venusschelpen 26.00

Saus van Schaaldieren

Linguine met Tijgergarnalen 26.90
Licht Pikante Roomsaus

SAUZEN Linguine Puttanesca 24.90

Tomaat - Olijven - Kappertjes - Anjovis - Verse Tonijn

4.00 Peperroom

4.00 Champignonroom SALADE
4.00 BE i
Bearnaise Salade Caesar 23.50
Kip - Spek - Selder - Kappertjes - Parmezaanschilfers - Ansjovis
BIJGERECHTEN Salade Nicoise 29.50
4.00 Ovenaardappelen Gegrilde Tonijn - Gegrilde Groenten - Olijven - Kappertjes - Ansjovis
4.00 Frieten Salade Tijgergarnalen 27.10
Tijgergarnalen (5) - Gegrilde Groenten - Huisgemaakte Tartaar
4.00 Pasta .
Salade Geitenkaas en Spek 22.90
4.00 Salade Huisgemaakte Perenchutney - Appel - Noten - Selder -

LUNCHGERECHTEN enkel geserveerd van 11.00 - 15.00



